) Wassermelonen-Salat

Der frische Geschmack der Wassermelone verbindet sich késtlich mit dem etwas salzigen
Geschmack vom Feta. Die Limone sorgt in diesem Salat fiir eine dezent, erfrischende
Saure. Ein perfekter Sommersalat und die ideale Erganzung beim Grillen.

ZUTATEN

1 - Den Backofen auf 200°C vorheizen. Das Baguette laut
Packungsanweisung backen.

2 - Die Wassermelone in Stiicke schneiden. Die Schale eventuell
entfernen. Den Feta grob zerbréseln und die Minze in feine
Stlicke schneiden. Die rote Zwiebel halbieren und in dinne
Ringen schneiden, die schwarzen Oliven eventuell entkernen,

Fur das Dressing

dann halbieren.

3 - Die Zutaten flr das Dressing in einer Salatschissel
vermischen. Den Salat in die Salatschissel geben und mit
dem Dressing mischen. AnschlieBend Minze, rote Zwiebel
und Oliven zu dem Salat geben und die Wassermelonen-
Stucke darauflegen. Mit Feta garnieren. Den Salat mit
Baguette servieren.
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