Souflaki mit Tsatsiki

Souflaki ist ein griechisches Sommer-Gericht par excellence. Ein SpieB mit
gegrilltem Fleisch, dazu wird haufig Brot gereicht. Bei diesem Rezept haben wir
uns flr mariniertes Schweinefilet mit Fladenbrot und Tsatsiki entschieden.

ZUTATEN

1 - Den Backofen auf 200°C vorheizen. Die Fladenbrote 8-10
Min. im Backofen aufbacken. Das Schweinefilet in ca. 2x2 cm
groBe Wirfel schneiden. Den Knoblauch pressen.

5 - 2 - In einer groBen Schissel den Saft der 3 Zitrone, das Olivenol,
Fir den Tsatsiki

den Knoblauch, den Oregano, Pfeffer und Salz mischen. Das
Schweinefilet dazugeben und zum Marinieren etwa eine
halbe Stunde abgedeckt kihlstellen. Je langer, desto besser.

3 - Die Gurke inzwischen grob raspeln. Die Feuchtigkeit gut
ausdriicken. Den Knoblauch fir die Tsatsiki pressen und den
Dill feinschneiden. Die Zutaten fur die Tsatsiki in einer
Schussel vermischen.

4 - Die Schweinefiletsticke auf die SpieBe stecken und die
Souflaki-SpieRe auf dem Grill rundum rosten und
durchbraten. Mit dem Fladenbrot und Tsatsiki servieren.
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