& Gefullte
; Riesenchampignons

Zum Grillen gehdrt schon langst nicht mehr nur Fleisch. Wie war's
zur Abwechslung mal mit gefullten Riesenchampignons? Der Pfirsich
gibt dem ganzen Gericht zudem eine erfrischende Note.

ZUTATEN

1 - Die anderthalb Pfirsiche in Wirfel schneiden. Die Pistazien
feinhacken und die Blatter von den Thymianzweigen
abrebeln. In einer Schissel den Ziegenkdse mit den Pistazien
und dem Thymian vermischen.

2 - Die Riesenchampignons mit dem Ziegenkasemix fullen.

Die Pfirsichstlicke auf die Champignons verteilen. Die
Champignons einzeln in Aluminiumfolie einpacken und etwa
10 Minuten auf dem Grill garen.

3 - Dazu passt ein Salat aus Kopfsalat, Pfirsich, Ziegenkase und

Pistazien.
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