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170 gram orzo

150 gram Cantaloupe meloen gesneden
200 gram cherrytomaten

40 gram veldsla

200 gram mini mozzerella

90 gram Prosciutto Crudo

Verse basilicum

Bertolli Cremissimo naar smaak

Voeg dan nog wat komkommer toe.

1 - Bereid de orzo zoals aangegeven
op de verpakking. Giet af en laat
afkoelen.

2 - De meloen snijd je in kleinere
blokjes en de cherrytomaten In
kwarten. Giet de mozzarella bolletjes
af. De Prosciutto Crudo snijd je grof en
snijd de basilicum naar wens fijn.

3 - Meng de orzo met alle
ingredienten, behalve de Bertolll
Cremissimo. Doe de Bertolli
Cremissimo in het dressingbakje.

Vervang de Prosciutto Crudo door extra
mozzerella.



